BRUNCH & LUNCH

FRENCH-ORIENTAL CUISINE

PATISSERIES
Croissant Classique
Mit Konfitiire

Croissant au Nougat - Croissant mit Nougat

Croissant Jambon et Fromage - Croissant mit Schinken & Kase
Putenschinken, Kase, Salat, Tomate, Gurke und Mayonnaise

Pain Perdu - French Toast
French Toast, eingetaucht in eine Mischung aus Zimt-Bourbon-Vanille
und gequirltem Ei, Créme fraiche und Friichten

Bol de Céréales - Miisli Bowl

Joghurt, Granola, Friichte, Nussmix und Konfitiire

Moelleux au Chocolat
Schokokiichlein mit fliissigem Kern

Creéme Briilée
Bourbon-Vanille-Ei-Creme mit knuspriger Zuckerschicht

Blitterteigschnitte
Blatterteigschnitte mit Nussfillung, wahlweise gefiillt mit Pistazien oder
Walniissen, serviert mit einer Kugel Bourbon-Vanille-Eis

Cheesecake
Cheesecake auf Biskuitteig mit Bourbon-Vanille

OEUFS - GERICHTE MIT EI

Shakshuka mit Baguette

Pochierte Eier in Tomatenconcassée mit Ratatouille-Gemiise

Triiffelrithrei mit Bag uette
Feinste Eierspeise verfeinert mit dem unverkennbaren Aroma von Triiffeln
und Parmesan

Egg Delight mit Baguette
Zwei pochierte Eier auf Joghurt mit Krauter-Paprika-Nuss-Butter

Riihrei / Omelette / S{Jie%ﬂlei mit Baguette
+ Kise (2) + Putenschinken (2) + Gemiise (3,5) + Bacon (2)

Le Pic Royal
Omelett mit Lachs und Ziegenkise, Dill-Senf, Baguette, 1/8 frischem
Orangensaft und einem Glas Sekt

Le Pic Chic
Buttercroissant, Obstsalat auf Joghurt, frischem Orangensaft und eine
Kaffeespezialitiat nach Wahl

Quiche Lorraine & Quiche Duxelles-Truffle
Quiche wahlweise mit Speck und Lauch oder mit Schwammerln, Triiffel-
Pesto und Lauch - eingebettet im Miirbteig, garniert mit Blattsalat

SANDWICHS

Pain al'avocat - Sauerteigbrot Avocado

Sauerteigbrot, Avocado, Créme fraiche, garniert mit Blattsalat
+ Gegrillter Lachs (6,5) + Bacon (2,5) + Rinderfiletspitzen (8,5)
+ Pochiertes Fi (2,9) + Feta Kise (2) + Sauce Hollandaise (3,9)

La Fleur - Franzosisches Ziegenkésebrot
Sauertei%‘\k])rot, Ziegenkise, Créme fraiche, Konfitiire, Honig, Rote Beete,
Friichte, Nuss-Mix, garniert mit Blattsalat

Pain au Ciboulette - Schnittlauchbrot
Sauerteigbrot, Krauterbutter mit Schnittlauch, garniert mit Blattsalat
+ Spiegelei (1,5) + Bacon (2,5)

Pain ala Ratatouille - Sauerteigbrot Ratatouille
Knuspriges Sauerteighrot, Hummus und Ratatouille-Gemiise
+Feta Kase (2,5) + Parmesan-Kase (2,5) + Spiegelei (1,5)

Cr‘oaue Monsieur / Croque Madame
Buttertoast, Putenschinken, Kése, Béchamel, Senf-Mayonnaise,
+ Spiegelei (nur bei Croque Madame), garniert mit Blattsalat

Tartare de Boeuf - Beef Tartare
Rindertartar mit Kapern, Schalotten, Eigelb, Senf-Mayonnaise,
Butter und knusprigem Baguette

Charcuterie
Eine erlesene Auswahl an Pastrami, Kase, Oliven, Aufstrichen, gepickeltem
Gemiise,dazu Baguette und Butter

Le samedi et le dimanche de 9h30 416h00, et les jours fériés de 11h30 4 16h00

13,9 & 14,

KL. 16,9 & GR. 29

Samstag und Sonntag von 09:30-16:00 Uhr und an Feiertagen von 11:30-16:00 Uhr

Informationen iiber unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter*Innen.
Alle Preise verstehen sich in Euro + inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

cover charge 3,5

SALADES ET SOUPES

Déja Vu Salade de Chévre - Ziegenk'asesa]at
Gegrillter Ziegenkise, Blattsalat, Friichte, Rote Riiben und Niisse, verfeinert
mit Dijon-Balsamico-Dressing

Salade de Brasserie - Brasserie Salat
Knackiger Salat, Tomaten, Croitons, Parmesankise, Gartenkresse,

verfeinert mit cremigen Krauterdressin
+ Rinderfiletspitzen (9) + Lachsfilet (9) + Black Tiger Garnelen 3 Stk. (14,5)

Sou%e al’oignon - Zwiebelsuppe
Zwiebelsuppe nach Art der Pariser Marktfrauen serviert mit knusprigem
Brot, tiberbacken mit geschmolzenem Kése

Bouillabaisse - Fischsuppe KL. 19,9 & GR. 29,9

Provenzalische Fischsuppe mit frischen Meeresfriichten,
Fisch und Garnelen, serviert mit knusprigem Baguette dazu Krauter-Aioli

Salat und Suppe nach Saison
Per Nachfrage

LE PIC CLASSIQUES
Coqau Vin - Huhnim Wein

Hiihnerschenkel geschmort in Bordeauxwein und Kréautern, Champignons,
Mohren, Perlzwiebeln, serviert mit Baguette

Moules frites - Miesmuscheln
Miesmuscheln in feinem Pinot Blanc-Weinsud, Juliennegemiise, serviert mit
Pommes Frites

Croque Monsieur / Madame - Deluxe Sandwich

Sandwich mit Rinderfilet Streifen, Buttertoast, karamellisierten Schalotten,
Béchamel, Kase, Senf-Mayonnaise und Pommes Frites

+ Spiegelei (1,5) + Cheddar &eese )

Le Pic’s Burger

110 ¢ Rinder-Patty, Brioche-Bun, Schalotten, Tomate, Blattsalat, Ketchup,
Dijon-Senf, Essicourken und Pommes Frites

+Double Binder—%%tty (2,9) + Cheddar Cheese (1) + Ratatouille (2,5)

Aubergine Farcie - Gefiillte Melanzani

Gefiillte Aubergine, Paprika und Fenchel, Kichererbsen, Hummus, begleitet
von duftigem Basmatireis, garniert mit Blattsalat

+ Schafskase (2,5) + Parmesan (2,5)

Pates aux Truffes - Triiffelpasta

Linguine-Pasta in einer samtigen Triiffel-Riesling-Obers-Sauce mit
Parmesan

+ Rinderfiletspitzen ©)

Saison Special
Per Nachfrage

BEILAGEN

Frites - Pommes
Mit Triffel-Parmesan

Riz Basmati - Basmatireis

Légumes ala ratatouille - Ratatouille Gemiise

Baguette aux Herbes - Krauter Baguette
Classqiue mit Krauter-Knoblauch-Butter
Mit Parmesan

Sauces - Dips
Krauter-Aioli
Mango-Chili-Amba
Hummus-Tahine

Triiffel-Mayonnaise
Salades - Salate

Blattsalat
Gemischter Salat
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Le samedi et le dimanche de 12h30 4 16h00
Samstag und Sonntag von 12:30-16:00 Uhr
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https://www.lecker.de/coq-au-vin-haehnchen-rotweinsosse-21496.html
https://www.backbube.com/rezepte/san-sebastian-cheesecake-baskischer-kaesekuchen

BRUNCH & LUNCH

FRENCH-ORIENTAL CUISINE

PATISSERIES
Croissant Classique
With jam

Croissant au Nougat - Croissant with Nougat

Croissant Jambon et Fromage - Croissant with Ham & Cheese
Turkey ham, cheese, lettuce, tomato, cucumber, and mayonnaise

Pain Perdu - French Toast
French toast dipped in a cinnamon and Bourbon vanilla egg mixture, served
with créme fraicﬁe and fresh fruit

Bol de Céréales - Muesli Bowl

Yogurt, granola, fresh fruit, nut mix, and fruit preserves

Moelleux au Chocolat
‘Warm chocolate cake with a molten center

Creéme Briilée
Bourbon vanilla custard with a crisp caramelized sugar crust

Pastry Slice
Delicate filo pastry filled with your choice of pistachios or walnuts, served
with a scoop of Bourbon vanilla ice cream

Cheesecake

Cheesecake on sponge cake base with Bourbon vanilla

OEUFS - EGG DISHES
Shakshuka with Baguette

Poached eggs in tomato concassée with ratatouille vegetables

Truftle Serambled Eggs with Baguette
Delicate scrambled eggs infused with the unmistakable flavor of truffle and

Parmesan

Ego Deli §ht with Baguette
Two poached eggs on yogurt with herb-paprika-nut butter

Scrambled E%(gs / Omelet / Fried E% s with Baguette
+ Cheese (2) + Turkey ham (2) + Vegetables (3,5) + Bacon (2)

Le Pic Royal
Omelet with salmon and goat cheese, dill mustard, baguette, 1/8 L fresh
orange juice, and a glass of sparkling wine

Le Pic Chic
Buttery croissant, fruit salad on yogurt, fresh orange juice, and a specialty
coffee of your choice

Quiche Lorraine & Quiche Duxelles-Trulffle

Choice of quiche with bacon and leeks, or mushrooms, truffle pesto, and

leeks — baked in shorterust pastry and served with a leafy salad

SANDWICHS

Pain al'avocat - Sourdough Avocado
Sourdough bread with avocado and créme fraiche, served with leafy greens

+ Grilled salmon (6,5) + Bacon (2,5) + Beef filet strips (8,5)
+Poached egg (2,9) + Feta cheese (2) + Hollandaise Sauce (3,9)

La Fleur - French Goat Cheese Bread

Sourdough bread with goat cheese, créme fraiche, fruit preserves, honey,
beets, fresh fruit, and mixed nuts, served with leafy greens

Pain au Ciboulette - Chive Butter Bread
Sourdough bread with herb chive butter, served with leafy greens

+ Fried egg (1,5) + Bacon (2,5)

Pain ala Ratatouille - Sourdough Ratatouille
Crispy sourdough bread with hummus and ratatouille vegetables
+ Feta cheese (2,5) + Parmesan (2,5) + Fried egg 1,5)

Croque Monsieur / Croque Madame
Buttered toast with turk?f ham, cheese, béchamel, and mustard mayonnaise

+Fried egg (Croque Madame only), served with leafy greens

Tartare de Boeuf - Beef Tartare
Beef tartare with capers, shallots, egg yolk, mustard mayonnaise,
butter, and crispy baguette

Charcuterie
A fine selection of pastrami, cheese, olives, spreads, pickled vegetables,
served with baguette and butter

Le samedi et le dimanche de 9h30 416h00, et les jours fériés de 11h30 416h00

Saturday and Sunday from 9:30 AM to 4:00 PM
On public holidays from 11:30 AM to 4:00 PM
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13,9 & 14,

KL. 16,9 & GR. 29

cover charge 3,5

Information about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances is available upon request from our service staff.
All prices are in euros and include applicable VAT.

SALADES ET SOUPES

Déja Vu Salade de Chevre - Goat Cheese Salad

Grilled a%oat cheese, mixed greens, fruits, beets, and nuts, finished with a
Dijon balsamic dressing

Salade de Brasserie - Brasserie Salad
Crisp salad mix with tomatoes, croutons, Parmesan cheese, and garden

cress, served with a creamy herb dressin%
+ Beeffilet strips (9) + Salmon filet (9) + 3 Black Tiger shrimp (14,5)

Soupe al'oignon - French Onion Soup
Classic Paris-style onion soup, served with crispy bread and melted cheese

Bouillabaisse - Fish Soup
Provencal fish sou%With fresh seafood, fish, and shrimp,

served with crispy baguette and herb aioli

Seasonal Salad or Soup
Available upon request

LE PIC CLASSIQUES

Coqau Vin - Chicken in Red Wine

Chicken leg braised in Bordeaux wine with herbs, mushrooms, carrots, and
pearl onions, served with Baguette (+ French Fries)

Moules Frites - Mussels & Fries
Mussels in a delicate Pinot Blanc wine broth with julienned vegetables,
served with Frites (+ Ketchup +Truffle Mayo, Mayonajse)

Croque Monsieur / Madame - Deluxe Sandwich
Sandwich with beef filet strips, buttered toast, caramelized shallots,

béchamel sauce, cheese, mustard mayonnaise, and French fries
+Fried egg (1,5) + Cheddar cheese (2)

Le Pic’s Burger

110 g beef patty on a brioche bun with shallots, tomato, lettuce, ketchup,
Dijon mustard, pickles, and French fries

+ Double Beef-Patty (2,9) + Cheddar Cheese (1) + Ratatouille (2,5)

Aubergine Farcie - Stuffed Egg;)lant
Stuffed eggplant with bell pepper, fennel, Hummus, served with fragrant
basmati rice, garnished with leaf salad + Feta cheese (2,5) + Parmesan (2,5)

Pates aux Truffes - Truffle Pasta
Linguine in a creamy truffle-Riesling sauce with Parmesan
+ Beeffilet strips (9)

Seasonal Special
Available upon request

SIDE DISHES

Frites - French Fries
‘With truffle Parmesan

Riz Basmati - Basmati Rice
Légumes ala ratatouille - Ratatouille Vegetables

Baguette aux Herbes - Krauter Baguette
Classic with herb garlic butter
‘With Parmesan

Sauces - Dips
Herb aioli
Mango-chili amba
Hummus tahini
Truffle mayonnaise

Salades - Salads
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Le samedi et le dimanche de 12h30 4 16h00
Saturday and Sunday from 12:30 PM to 4:00 PM
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