
C A R T E  D E S  B O I S S O N S



INHALTSVERZEICHNIS

APER I T I F S

CO CK TA I L S

S P I R I T UO S EN  

S CHAUMWE I N  -  C HAMPAGNER

F RANZÖ S I S CH E  WE I S S - ,  R O S É -  UND  RO TWE I N E                             

Ö S T E R R E I C H I S CH E  WE I S S -  UND  RO TWE I N E

BO I S S ON S  F RO I D E S  -  B I È R E

CA F E  -  L A I T  -  T H É

DIE WELT GEHÖRT DEM, DER SIE GENIESST.
Giacomo Leopardi

1

2 - 3

4 - 7

8

9 - 1 1

1 2 - 1 4

1 5

1 6

Seite

ab 17 Uhr erhältl ich



P o r n s t a r  M a r t i n i

S a u v i o n  -  C r ém a n t  d e  L o i r e  B r u t

L ' B e l l i n i

F r e n c h  7 5

C h amp a g n e r  C o c k t a i l

V e r t  L e  P i c

G a r i b a l d i

F r e n c h  M a r t i n i

B r e a k f a s t  M a r t i n i

APERITIFS

9 , 5 0

 

1 3 , 5 0

Grandin Brut mit Pfirsich- Maracuja- od. Himbeerpürree

J. de Telmont, Tanqueray Gin, Zitronensaft, Zuckersirup

J. de Telmont Champagne, Crème de Cassis

J. de Telmont, Courvoisier Cognac, Cointreau, Orangensaft

Rosé/ Blanc

J. de Telmont Champagne, Angostura Bitters, Zuckerwürfel

Grandin Brut, pürierte Melone, Midori, Peach Tree, Minze

P imm ' s  N o  1  C u p

N e g r o n i  S b a g l i a t o

L e  p e t i t  c o n c omb r e

R u n n i n g  i n  L a v e n d e r f i e l d

K i r  R o y a l

R i t z

V a l  d e  R a n c e  C i d r e  B r u t

L ' A p e r o l  S p r i t z  /  G r a n d i n  B r u t

B e l s a z a r  R o s é  &  T o n i c

H u g o

N e g r o n i

C amp a r i  S o d a  /  O r a n g e

6 , 5 0

6 , 5 0  /  8 , 5 0

8 , 5 0

8 , 5 0

1 1 , 5 0

6 , 5 0  /  8 , 5 0

Grandin Brut, Belsazar Red Vermouth, Campari

Belsazar White Vermouth, Grandin Brut, St. Germain, Gurke, Zitronensaft

Pimm’s No.1, Ginger Ale, Gurke, Früchte der Saison, Minze
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Crème de Violette, Grandin Brut, Lavendelsirup, Zitronensaft

1 0 , 5 0

 

1 2 , 5 0

1 2 , 5 0

 

9 , 5 0

 

1 2 , 5 0

 

1 3 , 5 0

1 3 , 5 0

 

9 , 5 0

 

1 0 , 5 0

 

1 0 , 5 0

 

1 0 , 5 0

 

 

1 3 , 5 0

 

 

8 , 9 0

 

Campari, frischer Orangensaft

Ketel One Vodka, Ananassaft, Crème de Cassis

Beefeater Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Orangenmarmelade

Infused Vanilla Vodka, Passoã likör, Vanillesirup, 

Limettesaft, frische Maracuja, Champagner

https://spirituosenworld.de/cocktails/pimm-s-no-1-cup


COCKTAILS

AV IA T I ON

T RAD ER ' S  V I C  MA I  TA I

RA F F L E S  S I N GAPOR E  S L I N G

C LOV ER  C L U B

HANKY  PANKY

LA S T  WORD

1 1 , 5 0

 

1 3 , 5 0

 

1 3 , 5 0

Gin, Zitronensaft, Crème de Violette Likör, Maraschino, Zucker
ALMOND  O L D  FA SH I ON ED

P EN I C I L I N

BO B BY  B URN STanqueray Gin, Cherry Brandy, Bénédictine, Triple Sec,
Zitronensaft, Ananassaft, Angostura Bitters, Soda
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Blended Scotch Whiskey, Zitronensaft, Islay Whiskey, 
Honig-Ingwer-Sirup

Bulleit Bourbon, Amaretto, Zucker, Angostura Bitters

C I NAMMON  DA I QU I R I

S T RAWBERRY  DA I QU I R I

RA F FA E L L O

E L  P R E S I D EN T E

S C R EAM I NG  O RGA SM

DARK  N ' S T O RMY

Pampero Especial Rum, Erdbeere, Zitronensaft, Zucker

Malibu Rum, Vanillelikör, Kokoscreme, Mandelsirup, Sahne

ab 17 Uhr 

Blended Scotch Whiskey, Martini Rosso, Bénédictine, 
Angostura Bitters

Beefeater Gin, Martini Dry, Himbeeren, Zitronensaft, 
Aquafaba, Zucker

Beefeater Gin, Martini Rosso, Fernet Branca

Beefeater Gin, Chartreuse, Maraschino, Limettensaft

Pampero Blanco, Limettensaft, Zimtsirup

Pampero Especial Rum, Martini Rosso, Dry Curacao,
Grenadine, Orange Bitters

NAKED  &  FAMOU S

PA LOMA
Altos Plata Tequila, Limettensaft, Grapefruit Soda Ketel One Vodka, Kahlua, Amaretto, Bailey's, Sahne 

Vida Mezcal, Chartreuse, Aperol, Limettensaft

TO B L E RON E
Havana 3y, Amaretto, Cacao Brown Likör, Honigsirup, 
Obers, Eiweiss Mayers Rum, Limettensaft, Ingwersirup,Soda

1 2 , 5 0

1 2 , 5 0

1 1 , 5 0

1 1 , 5 0

1 1 , 5 0

1 3 , 0 0

1 3 , 5 0

1 2 , 5 0

1 1 , 5 0

Appleton Estate Rum, Mayer's Rum, Triple Sec, Limettensaft, Mandelsirup

1 2 , 5 0

1 1 , 5 0

1 2 , 0 0

1 2 , 0 0

1 2 , 0 0

1 2 , 5 0

https://www.amazon.de/Chartreuse-Gr%C3%BCn-Absinth-1er-Pack/dp/B0029ZG04Y


COCKTAILS

NAB I L ' S  P I P E L I N E  ( O R I G I NA L  VON  1 9 9 6 )

SA L T E D  CARAME L  E S P R E S S O  MAR T I N I  

WH I T E  R U S S I AN

MARGAR I TA

S T RAWBERRY  MARGAR T I A

SMOKY  MARGAR I TA

Ketel One Vodka, Mandelsirup, Rose’s Lime Juice, Ananassaft, 
Limettensaft, Gurken, Angostura Bitters

AMARE T TO  S OUR

P I S C O  S OUR

JUNG L E  B I R D

Ketel One Vodka, Kahlua, Obers

Ketel One Vodka, Kahlúa, doppelter Espresso, Salz-Karamell
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Pisco Control, Limettensaft, Zuckersirup, opt. Eiweiß

Bulleit Bourbon, Amaretto, Zucker, Angostura Bitters

ab 17 Uhr 

Appleton Rum, Mayer's Rum, Campari, Limettensaft, 
Ananassaft, Zucker

Tequila, Cointreau, Zitronensaft

Tequila, Erdbeeren, Triple Sec, Zitronensaft, Zucker

Vida Mezcal, Triple Sec, Limettensaft, Zucker

HO L I DAY  S UN S E T

V I R G I N  MO J I T O

COCONUT  K I S S

M ERRY  B E R RY  CH E RRY

Ginger Ale, Limettensaft, brauner Rohrzucker, Minze, Soda

Grenadine, Coconut Cream, Orangensaft, Ananassaft, Obers

Frische Beeren, Waldbeersirup, Himbeerpüree, Zitronensaft, 
Soda

Maracujasirup, Grenadine, Mangosaft, Zitronensaft, Minze, Soda

ALKOHOLFREI

NAB I L ' S  G U RK E R L  ( O R I G I NA L  1 9 9 2 )

M E Z CA L  MARGAR I TA  S HO T S

SA L T E D  CARAME L  E S P R E S S O T I N I  S HO T S

RA F FA E L L O T I N I  S HO T S

7 , 5 0
Chilivodka, Gewürzgurke & Lake

SHOTS

Mezcal, Passionsfruchtpüree, Cointreau, Tabasco, Limettensaft

Vodka, Kahlua, doppelter Espresso

Malibu Rum, Vanillelikör, Kokossirup, Mandelsirup, Sahne

  ab 3 Stk.

1 2 , 5 0

 

 

1 2 , 0 0

 

1 1 , 5 0

 

1 2 , 5 0

 

1 2 , 5 0

 

1 2 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

 

 

1 1 , 5 0

 

1 2 , 0 0

 

1 2 , 5 0

 



VERSETZTE WEINE
B e l s a z a r  D r y  /  R o s e  /  R e d  /  Wh i t e                                                                                                       

M a r t i n i  B i a n c o ,  D r y  o d e r  R o s s o                               

N o i l l y  P r a t                                                                    

P o r tw e i n  S a n d eman  R u b y                                        

S h e r r y  S a n d eman  D o n  F i n o

8 , 0 0

6 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

5cl

C amp a r i  /  A p e r o l  /  C y n a r    

A v e r n a  /  R ama z z o t t i                                               

F e r n e t  B r a n c a  /  M e n t a                                             

BITTERS

P e r n o d   A n i s é e  /  A b s i n t h                                         

R i c a r d  P a s t i s                                                        

S ambu c a

ANISÉES

7 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0  /  1 2 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

5cl

5cl

LIKÖRE
G r a n d  M a r n i e r

C o i n t r e u

D . O . M  B é n é d i c t i n e

C h a r t r e u s e  V e r t e

Ama r e t t o  D i s a r o n n o

D r ambu i e  /  S o u t h e r n  C om f o r t  / K a h l ú a

B a i l e y s

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

8 , 0 0

9 , 0 0

8 , 0 0

4cl

G ö l l e s  A l t e r  A p f e l  /  A l t e  Zw e t s c h k e  /  

M a r i l l e  /  W i l l i am s

S c h l a d e r e r  K i r s c hw a s s e r                                                                 

B a u e r  H a s e l n u s s

EDELBRÄNDE

Ma r c  d e  C h amp a g n e  G o y a r d  E g r a p p é                                         

P o l i  S a r p a  o r o                                                                                   

N o n i n o  l o  C h a r d o n n a y                                                                   

N o n i n o  i l  M e r l o t  /  i l  P r o s e c c o                                                                                                            

B e r t a  G r a p p a  I n v e c c h i a t a  M o n p r à

MARC DE CHAMPAGNE/GRAPPA

8 , 0 0

 

7 , 8 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 5 0

6 , 0 0

6 , 0 0

6 , 5 0

2cl

2cl
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GIN
C i t a d e l l e  G i n     

G i n  M a r e                                                       

T a n q u e r a y                                                                

T a n q u e r a y  N o .  T e n  /  F l o r  d e  S e v i l l a  

I l l u s i o n i s t                                                                                    

B e e f e a t e r                                                                    

B omb a y  S a p p h i r e                                                      

H e n d r i c k ’ s                                                                  

M o n k e y  4 7

Ab s o l u t  /  S t o l i c h n a y a

K e t e l  O n e                                                                                                                                   

C i r o c                                                    

G r e y  G o o s e                               

B e l v e d e r e

VODKA

P amp e r o  E s p e c i a l  A ñ e j o  /  B l a n c o                                 

P amp e r o  A n i v e r s a r i o                                              

H a v a n a  C l u b  3 y                                                     

H a v a n a  C l u b  7 y

B r u g a l  A ñ e j o                                                        

B r u g a l  1 8 8 8                                                         

R o n  B a r c e l ó  Im p e r i a l                                               

Z a c a p a  2 3                                                           

Z a c a p a  E d i c i o n  N e g r a                                              

Z a c a p a  XO                                                           

Z a c a p a  XO  ( A l t e  A b f ü l l u n g ,  S amm l e r s t ü c k )

RUM
1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

8 , 5 0

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

8 , 0 0

8 , 5 0

1 1 , 0 0

1 2 , 0 0

8 , 0 0

9 , 0 0

9 , 5 0

1 2 , 0 0

1 2 , 0 0

8 , 0 0

1 1 , 0 0

9 , 0 0

1 1 , 0 0

8 , 0 0

1 3 , 0 0

1 1 , 0 0

1 4 , 0 0

1 7 , 0 0

2 2 , 0 0

4 5 , 0 0

4cl

4cl

4cl

V i d a  M e z c a l

C a s am i g o s  B l a n c o                                                   

C a s am i g o s  A n e j o                                                   

D o n  J u l i o  B l a n c o  /  R e p o s a d o                                      

D o n  J u l i o  A n e j o                                                    

D o n  J u l i o  1 9 4 2                                                      

O lm e c a  A l t o s  P l a t a

TEQUILA
1 1 , 0 0

1 3 , 0 0

1 3 , 0 0

1 2 , 0 0

1 8 , 0 0

2 2 , 0 0

9 , 0 0

4cl

Fl 0,70L
8 0 , 0 0

9 0 , 0 0

9 5 , 0 0

1 2 0 , 0 0

1 2 0 , 0 0
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C a p t a i n  M o r g a n  B l a c k  /  S p i c e d                                                                           

C a p t a i n  M o r g e n  P r i v a t e  S t o c k                                                                                                            

RUM

8 , 0 0

1 3 , 0 0

4cl



COGNAC
R émy  M a r t i n  V SOP                                                                        

R émy  M a r t i n  XO                                                                            

M a r t e l l  V S OP                                                                                  

M a r t e l l  X O                                                                                       

H e n n e s s y  V SOP                                                                              

H e n n e s s y  XO                                                                                    

C o u r v o i s i e r  V S

C l é s  d e s  D u c s  V . S . O . P .                                               

J a n n e a u  V SOP

ARMAGNAC

P â p i d o u x   XO                                                             

P e r e  M a g l o i r e  X . O .  P a y s  D ' A u g e                             

CALVADOS

1 1 , 0 0

2 4 , 0 0

1 1 , 0 0

2 4 , 0 0

1 3 , 5 0

2 4 , 0 0

9 , 0 0

1 1 , 0 0

1 5 , 0 0

1 1 , 0 0

1 3 , 5 0

 

4cl

4cl

4cl

IRISH WHISKEY
R o e  &  C o                                                            

B u s hm i l l s  O r i g i n a l                                                  

B u s hm i l l s  B l a c k  B u s h                                              

B u s hm i l l s  S i n g l e  M a l t  1 0 y                                     

T u l l amo r e  D ew  /  J ame s o n                                         

J o h n n i e  W a l k e r  R e d  L a b e l                                       

J o h n n i e  W a l k e r  1 2 y  B l a c k  L a b e l                              

J o h n n i e  W a l k e r  G o l d  L a b e l                                      

J o h n n i e  W a l k e r  B l u e  L a b e l                                      

B a l l a n t i n e s  / T h e  F amou s  G r o u s e  /  J & B                           

C h i v a s  R e g a l  1 2 y

C h i v a s  R e g a l  1 8 y                                                   

C h i v a s  R e g a l  R o y a l  S a l u t  2 1 y

BLENDED SCOTCH WHISKEY

1 1 , 0 0

8 , 0 0

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

1 0 , 0 0

1 3 , 0 0

2 4 , 0 0

8 , 0 0

1 0 , 0 0

1 4 , 0 0

1 8 , 0 0

4cl

4cl
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ORKNEY

O r k n e y  H i g h l a n d  P a r k  1 2 y                                                                                                                 

S KY E

T a l i s k e r  1 0 y                                                                                      

T a l i s k e r  1 8 y                                                                                                                             

J u r a  I s l e  o f  J u r a  P r o p h e c y                                                                                                               

I S L AY  

L a g a v u l i n  1 6 y                                                                               

L a g a v u l i n  1 2 y  S p e c i a l  R e l e a s e  2 0 2 0  5 6 , 4%                               

L a p h r o i a g  1 0 y                                                                                                                               

S P EY S I D E

T h e  B a l v e n i e  D o u b l e  Wo o d  1 2 y                                                   

G l e n f a r c l a s  1 5 y                                                                                

T h e  S i n g l e t o n  o f  D u f f t own  1 2 y                                               

K n o c k a n d o  1 2 y                                                                                

C r a g g a nmo r e  1 2 y                                                                          

C r a g g a nmo r e  D i s t i l l e r s  E d i t i o n                                                   

C r a g g a nmo r e  S p e c i a l  R e l e a s e  2 0 1 9  5 8 , 4%                               

D a l w h i n n i e  1 5 y                                                                              

D a l w h i n n i e  D i s t i l l e r s  E d i t i o n

C a r d h u  1 2 y                                                                                                                      

CANADIAN WHISKEY
C a n a d i a n  C l u b                                                      

C r own  R o y a l

B u l l e i t  B o u r b o n                                                     

B u l l e i t  B o u r b o n  1 0 y                                                

B u l l e i t  R y e                                                          

M a k e r ’ s  M a r k  B o u r b o n                                             

K n o b  C r e e k  B o u r b o n                                               

W i l d  T u r k e y  B o u r b o n                                               

F o u r  R o s e s  B o u r b o n                                                

J a c k  D a n i e l ’ s  T e n n e s s e e

AMERICAN WHISKEY

8 , 0 0

1 0 , 0 0

9 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

9 , 0 0

4cl

4cl

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

1 4 , 0 0

 

1 4 , 0 0

1 8 , 0 0

1 6 , 0 0

 

1 6 , 0 0

2 1 , 0 0

1 2 , 0 0

 

1 3 , 0 0

1 4 , 0 0

1 1 , 0 0

1 2 , 0 0

1 1 , 0 0

1 4 , 0 0

1 7 , 0 0

1 3 , 0 0

1 5 , 0 0

1 2 , 0 0

4cl

Seite  7

H I GH LAND

Ob a n  1 4 y  

O b a n  D i s t i l l e r s  E d i t i o n  

L OWLAND

G l e n k i n c h i e  1 2 y  

G l e n k i n c h i e  D i s t i l l e r s  E d i t i o n

1 4 , 0 0

1 6 , 0 0

 

 

1 2 , 0 0

1 5 , 0 0



Schaumwein

G r a n d i n  B r u t  M é t h o d e  t r a d i t i o n e l l e

S a u v i o n  C r ém a n t  d e  L o i r e  B l a n c

S a u v i o n  C r ém a n t  d e  L o i r e  R o s é

S c h e r b  C r ém a n t  d ’ A l s a c e  B l a n c

S c h e r b  C r ém a n t  d ’ A l s a c e  R o s é

J .  d e  T e lm o n t  B r u t

M o ë t  &  C h a n d o n  B r u t

M o ë t  &  C h a n d o n  R o s é

P e r r i e r  J o u e t  G r a n d  B r u t

V e u v e  C l i c q u o t  B r u t

T a i t t i n g e r

D om  P é r i g n o n

0 , 1 0 L    5 , 2 0            F L  0 , 7 5 L   3 6 , 0 0

0 , 1 0 L    8 , 9 0            F L  0 , 7 5 L   4 9 , 0 0

0 , 1 0 L    8 , 9 0            F L  0 , 7 5 L   5 1 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   5 6 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   5 8 , 0 0

0 , 1 0 L    9 , 5 0            F L  0 , 7 5 L    6 7 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   1 0 5 , 0 0

0 , 1 0 L    9 , 5 0            F L  0 , 7 5 L   1 3 5 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   1 2 9 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   1 2 0 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   1 2 0 , 0 0

                        F L  0 , 7 5 L   3 1 9 , 0 0

CHAMPAGNER
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CRÉMANT



FRANZÖSISCHE WEISSWEINE
P i n o t  B l a n c  T r a d i t i o n
We i n g u t :  D oma i n e  S c h e r b                                                                                                        
R e g i o n :  E l s a s s
Klar und glänzend, in der Nase  feines Bouquet,  am Gaumen präsentiert er sich mit feinen mineral ischen Noten. 
Dieser Pinot Blanc ist angenehm weich mit mittlerer Säure und Frische. Er stel lt die ‚goldene Mitte’ der
elsässischen Weine dar . Passend zu Vorspeisen, Gemüse- und leichten Fischgerichten.

1 / 8    8 , 7 0           F L  0 , 7 5 L    5 0 , 8 0

J e a n -M a r c  B r o c a r d  B o u r g o g n e  C h a r d o n n a y  J u r a s s i q u e
We i n g u t :  J e a n -M a r c  B r o c a r d                                                                                                       
R e g i o n :  B o u r g o g n e
Aromen von Mandel , Vollmundig mit viel Spannung und Energie, mineral ische Noten mit ein wenig
Jod,wunderschöner langer Abgang. –Perfekt zu al len Klassikern der französischen Küche.

1 / 8    6 , 9 0           F L  0 , 7 5 L    4 0 , 7 0

Ch â t e a u  B o n n e t  E n t r e  d e u x  M e r s  b l a n c
We i n g u t :  C h â t e a u  B o n n e t                                                                                                       
R e g i o n :  B o r d e a u x  -  E n t r e  d e u x  M e r s
In der Nase angenehme Frische, schöne Aromen von Pfirsich, Birne und Zitrusfrüchten. Im
Abgang fruchtig mit feinem langem Ausklang. –Harmoniert großartig mit Fischgerichten
und hellem Fleisch.

1 / 8    6 , 8 0           F L  0 , 7 5 L    4 0 , 2 0

D oma i n e  d u  S a l v a r d  C h e v e r n y  B l a n c
We i n g u t :  D oma i n e  d u  S a l v a r d                                                                                                       
R e g i o n :  V a l  d e  L o i r e
Schöne fruchtige Nase. Am Gaumen zeigt dieser Wein seine ganze Reichhalt igkeit . Er ist lebhaft ,
fr isch und sehr fruchtig mit einer schönen Fülle und Länge. 
–Meeresfrüchte sowie Gemüsegerichte werden durch diesen Wein perfekt ergänzt .

                     F L  0 , 7 5 L    4 2 , 9 0

S c h i e f e r k o p f  R i e s l i n g  t r o c k e n ,  L i e u  d i t  B e r g
We i n g u t :  S c h i e f e r k o p f                                                                                                      
R e g i o n :  A l s a c e
In der Nase Noten von fr ischen Mandarinen, Kriecherl , Grapefruits sowie eine Kühle Aromatik . Am
Gaumen schlank und lebendig, mit knackiger Säure und einem Hauch Mineral ität . Der Ausbau erfolgt
auf der Hefe für 15 Monate in Eichenfässern.–Perfekt zu al len Klassikern der Französischen Küche.

                     F L  0 , 7 5 L    9 0 , 0 0
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FRANZÖSISCHE ROSÉWEINE

Ch â t e a u  d e  l ‘ A umé r a d e  C u v é e  M a r i e  C h r i s t i n e
We i n g u t :  C h â t e a u  d e  l ‘ A umé r a d e                                                                                                       
R e g i o n :  P r o v e n c e
In der Nase ein wundervoll aromatischer Wein mit Noten von Pfirsich und Nektarinen. Am
Gaumen feine Aromatik . Der Abgang ist langanhaltend aber mit Finesse und Eleganz.
-Passt perfekt zu kräftigen Gemüsegerichten sowie kräftigeren Fisch- und
Meeresfrüchtegerichten.

1 / 8    8 , 6 0           F L  0 , 7 5 L    5 8 , 0 0

V i l l a  G a r r e l  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  R o s e
We i n g u t :  D oma i n e  F a b r e                                                                                                      
R e g i o n :  P r o v e n c e
In der Nase, als auch am Gaumen saftige exotische Früchte,  Ananas, ein Hauch von
Orangenzesten.
–Großartig zu Meeresfrüchten und Fischgerichten.

1 / 8    7 , 9 0           F L  0 , 7 5 L    5 2 , 0 0
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FRANZÖSISCHE ROTWEINE

M . C h a p o u t i e r  B i l a  H a u t ,  C ô t e s  d e  R o u s s i l l o n  V i l l a g e s  r o u g e
We i n g u t :  M . C h a p o u t i e r                                                                                                       
R e g i o n :  L a n g u e d o c - R o u s s i l l o n

Tiefes Granatrot . In der Nase  Aromen von schwarzen Kirschen. Am Gaumen vollmundig, mit einem gut
strukturierten und klar erkennbarem Terroir (Roussi l lon) - Passend zu geschmorten Gemüse- und Fleischgerichten.

1 / 8    7 , 8 0           F L  0 , 7 5 L    4 9 , 0 0

L u b é r o n  r o u g e  C u v é e  C l a s s i c
We i n g u t :  C e l l i e r  d e  M a r r e n o n                                                                                                       
R e g i o n :  P r o v e n c e
In der Nase Aromen von Cassis , Brombeere, Himbeere und Süßkirsche. Am Gaumen komplexe Aromen
reifer Früchte. Der Wein ist voll , rund und von einem schönen Tanningerüst gehalten mit langem Abgang. 
–Harmoniert gut mit al len Fleischgerichten.

1 / 8    7 , 5 0           F L  0 , 7 5 L    4 8 , 0 0

C l a r e n d e l l e  B o r d e a u x  r o u g e
We i n g u t :  C l a r e n d e l l e                                                                                                       
R e g i o n :  B o r d e a u x
In der Nase ausgeprägte Aromen nach Zimt unterlegt von reifen roten Früchten sowie einer
würzigen Süßholznote. Am Gaumen samtig weiche Tannine mit schöner tr inkanimierender Länge. 
– passend zu Gemüse- und eleganten Fleischgerichten.

1 / 8    9 , 2 0           F L  0 , 7 5 L    6 0 , 0 0

Ch a p o u t i e r  M a r i u s  S y r a h - G r e n a c h e
We i n g u t :  M .  C h a p o u t i e r                                                                                                      
R e g i o n :  L a n g u e d o c - R o u s s i l l o n
Tiefviolette Reflexe. In der Nase würzig, rote Beeren, mit zarten floralen Anklängen. Am Gaumen Aromen von
roten Früchten mit weichen Tanninen und schöner Länge. – perfekt zu Steaks und üppige Fleischgerichte.

                     F L  0 , 7 5 L    5 6 , 0 0

F r a n ç o i s  L u r t o n  L e s  S a l i c e s  M e r l o t
We i n g u t :  F r a n ç o i s  L u r t o n                                                                                                      
R e g i o n :  L a n g u e d o c - R o u s s i l l o n
In der Nase Johannisbeeren, Brombeeren und reife rote Früchte, die sich  am Gaumen fortsetzen.
Schöne Ausgewogenheit , und eine opulente Harmonie geprägt durch die südliche Sonne des
Languedoc. – Perfekt zu Steaks und üppige Fleischgerichte.

                     F L  0 , 7 5 L    5 5 , 8 0
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ÖSTERREICHISCHE WEISSWEINE

W i n k l e r  G r ü n e r  V e l t l i n e r  A l t e  R e b e
We i n g u t :  W i n k l e r                                                                                                       
R e g i o n :  K r em s t a l
Angenehme Zitrusnoten, reifer Apfel , würzige kühle Fruchtausprägung. Am Gaumen schöne Aromatik
nach Apfel , saftig und cremig, viel Druck aber mit mineral ischer Note. Dichter , langer Abgang. 
– Ein Wein für kräftigere Fischgerichte und helles Fleisch.

1 / 8    6 , 5 0           F L  0 , 7 5 L    3 7 , 9 0

RW  1  g r e e n  G r ü n e r  V e l t l i n e r
We i n g u t :  R e i n h a r d  W i n i w a r t e r                                                                                                       
R e g i o n :  K r em s t a l
In der Nase grüner Apfel mit dem typischen Veltl iner “Pfefferl“ . Am Gaumen angenehme Würze
und Mineral ität mit leicht rauchigem Abgang. Klassischer Veltl iner "as it 's best" . –Schön zu
Vorspeisen und leichten Gemüse- und Fischgerichten.–Harmoniert gut mit al len Fleischgerichten.

1 / 8    6 , 7 0           F L  0 , 7 5 L    3 9 , 4 0

RW  3  C h a r d o n n a y  S t e i n b a d
We i n g u t :  R e i n h a r d  W i n i w a r t e r                                                                                                       
R e g i o n :  K r em s t a l
Vornehme Nase mit Aromen von weißen Blüten, Zitrusfrucht und Butterblume. Am Gaumen
wunderbar präsente Säure und Mineral ik , dennoch schön fruchtig und blumig. –Perfekt zu leichten
Gerichten.– Zu Gemüse- und eleganten Fleischgerichten.

1 / 8    7 , 5 0           F L  0 , 7 5 L    4 4 , 0 0

S c hm i d l  G r ü n e r  V e l t l i n e r  S t e i n f e d e r ,  R i e d  K a i s e r b e r g
We i n g u t :  B i ow e i n g u t  S c hm i d l                                                                                                     
R e g i o n :  W a c h a u
In der Nase dezente Apfel- und Quittentöne. Am Gaumen frisch und elegant, tr inkanimierend. 
– Perfekt zu Gemüse und Meeresfrüchten.

1 / 8    6 , 7 0           F L  0 , 7 5 L    3 9 , 4 0

E l s n e g g  Mu s k a t e l l e r  A r t e  S t y r i a
We i n g u t :  E l s n e g g                                                                                                      
R e g i o n :  S t e i e rm a r k
Steir ischer Klassiker . In der Nase Anklänge von Holunder und Kräutern, am Gaumen schöner saftiger Schmelz
&gelbe Früchte, sanft eingebundene Säure .– Zu Fisch und Meeresfrüchten sowie leichten Gemüsegerichten.

1 / 8    7 , 5 0           F L  0 , 7 5 L    4 4 , 0 0
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ÖSTERREICHISCHE WEISSWEINE

P f e i f e r  S a u v i g n o n  B l a n c
We i n g u t :  W e i n h o f  P f e i f e r                                                                                                     
R e g i o n :  S t e i e rm a r k
In der Nase Johannisbeeren und fr ische Kräuter . Am Gaumen vollmundiger Schmelz mit vegetalen
Anklängen, feinwürzig und pikant im Abgang. – Ein Wein für leichte und fr ische Gerichte.

1 / 8    7 , 8 0           F L  0 , 7 5 L    4 6 , 1 0

E l s n e g g  S a u v i g n o n  B l a n c  G am l i t z
We i n g u t :  E l s n e g g                                                                                                      
R e g i o n :  S t e i e rm a r k
In der Nase typisch Sauvignon – schöne kräutrige, leicht grasige Noten. Am Gaumen saftig,
Melone, Birne, Stachelbeere mit feiner Würze unterlegt . Das Terroir auch am Gaumen
präsent . – Ein perfekter Begleiter zu al len Gemüse und Fischgerichten

1 / 8    8 , 1 0           F L  0 , 7 5 L    4 7 , 4 0

W i e n i n g e r  G em i s c h t e r  S a t z
We i n g u t :  W i e n i n g e r                                                                                                     
R e g i o n :  W i e n
Ein absoluter Klassiker , den es so nur in Wien gibt -aus insgesamt 12 verschiedenen Rebsorten, die gemischt im
Weingarten ausgepflanzt stehen und zusammen gelesen werden, wodurch sich sowohl in der Nase als auch am
Gaumen eine perfekte harmonische Mischung unterschiedl icher Frucht- und Duftnuancen ergibt . Sehr spannend mit
schönem Abgang. – Passt hervorragend zu al len kräftigeren Gemüse- , Fisch- oder hellen Fleischgerichten.

1 / 8    7 , 5 0           F L  0 , 7 5 L    4 5 , 0 0

FX  P i c h l e r  R i e s l i n g  Sm a r a g d  S t e i n e r t a l  2 0 1 9
We i n g u t :  F X  P i c h l e r                                                                                                    
R e g i o n :  W a c h a u
FX ist eine Ikone des österreichischen Weinbaus, seine Weine stets hochprämiert und auf den Karten
der renommiertesten Restaurants der Welt . In der Nase Weingartenpfirsich, Lindenblüten und üppige
exotische Früchte. Am Gaumen saftig mit viel Druck und schöner Säurestruktur , sowie angenehmer
Mineral ik im langen Abgang. – Ein Wein für Genießer , der sowohl solo als auch mit kräftigen
Meeresfrüchten und Fischgerichten sowie hellem Fleisch hervorragend harmoniert .

                     F L  0 , 7 5 L    9 5 , 0 0
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ÖSTERREICHISCHE ROTWEINE

R omme r  Zw e i g e l t  K l a s s i k
We i n g u t :  R omme r                                                                                                     
R e g i o n :  B u r g e n l a n d
Am Gaumen schöne Kirscharomen. Am Gaumen feine Würze, präsente  Tannine und
leichte Säure. 12 Monate im großen Holzfass ausgebaut, daher opulenter Abgang. –
Perfekt zu kräftigen Gemüse- und Fleischgerichten

1 / 8    6 , 1 0           F L  0 , 7 5 L    3 5 , 3 0

N i t t n a u s  B l a u f r ä n k i s c h  E d e l g r u n d
We i n g u t :  G e b r ü d e r  N i t t n a u s                                                                                                      
R e g i o n :  B u r g e n l a n d
Dunkles Rubinrot mit granatfarbenem Schimmer, in der Nase Brombeere, Zwetschke, am
Gaumen tiefe Frucht mit erdig-würzigen Anklängen. Ein stoffiger Wein mit schön langem
Abgang. – Großartig zu gebratenen und geschmorten Fleischgerichten.

1 / 8    6 , 7 0           F L  0 , 7 5 L    3 9 , 4 0

Ma r k o  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  K l a s s i k
We i n g u t :  L u k a s  M a r k ow i t s c h                                                                                                     
R e g i o n :  C a r n u n t um
violette Reflexe, in der Nase Cassis und reife rote Früchte, am Gaumen würzig, dicht , rote
Beeren. Schön eingebundene Tannine, im Abgang harmonisch. – Ein Wein perfekt zu al len
französischen Klassikern (Fleischgerichte) .

1 / 8    7 , 2 0           F L  0 , 7 5 L    4 2 , 1 0
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C o c a  C o l a  /  Z e r o ,  S p r i t e

S c hw e p p e s

F e v e r  T r e e  i n d i a n /  m e d i t e r r a n e a n

R e d  B u l l  ( G l a s f l a s c h e )

R e d  B u l l  S u g e r f r e e

R öme r q u e l l e  M i n e r a l w a s s e r  

p r i c k e l n d / s t i l l

J u s  d e  F r u i t s

V e r j u s  S p r i t z

H a u s g ema c h t e r  E i s t e e  P f i r s i c h

C a r p e  D i em  C l a s s i c  /  Z i t r o n e - I n gw e r

H a u s l i m o n a d e

0 , 2 5 L    3 , 6 0

0 , 5 0 L    5 , 6 0

 

0 , 2 5 L    4 , 0 0

 

0 , 3 0 L    3 , 9 0

0 , 5 0 L    6 , 4 0

0 , 3 3 L    4 , 5 0

 

 

0 , 3 0 L    3 , 9 0

0 , 5 0 L    6 , 4 0

Orange, Apfel naturtrüb, Cranberry, Erdbeere, Ananas, 

Mango, Tomate, Marille, Kirsche

Sauerssaft aus ungereiften Trauben, Gurke, Minze, Soda

Gurke-Minze-Zitrone-Holunder

Maracuja-Pfirsich-rosa Pfeffer

Ingwer-Honig-Zitrone

Waldbeere-Zitrone

Lavendel-Rosmarin

Dry Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale

0 , 2 0 L    2 , 9 0

0 , 3 0 L    3 , 8 0

 

0 , 3 3 L    4 , 0 0

 

0 , 5 0 L    5 , 8 0

 

 

 

BOISSONS FROIDES

S o d a  m i t  

S o d aw a s s e r

W a s s e r k a r a f f e

Himbeer, Zitrone, Holunder, Minze

v om  F a s s :

S c h l a dm i n g e r  M ä r z e n

S t a r o b r n o

H e i n e k e n

We i h e n s t e p h a n  H e f e  W e i s s b i e r /

G ö s s e r  N a t u r r a d l e r  /  N a t u r g o l d  ( a l k o h o l f r e i )

BIÈRE

0 , 3 3 L    4 , 4 0

0 , 2 5 L    3 , 9 0

0 , 2 0 L    3 , 9 0

0 , 1 2 5 L    4 , 2 0

0 , 2 5 L    4 , 9 0

0 , 2 5 L    4 , 5 0

0 , 3 3 L    3 , 4 0

0 , 7 5 L    6 , 7 0u n s e r e  B i o - L im o n a d e n  s i n d  o h n e  Z u c k e r z u s a t z ,  
g e s ü ß t  d u r c h  d i e  F r u c h t  s e l b s t .
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a u f  w u n s c h  a u c h  m i t  S o d a  mö g l i c h

0 , 2 5 L    2 , 2 0

0 , 5 0 L    4 , 4 0

0 , 2 5 L    1 , 9 0

0 , 5 0 L    3 , 8 0

0 , 7 0 L    3 , 0 0



CAFÉ CLASSIQUES

F r i s c h e r  M i n z t e e

F r i s c h e r  I n gw e r - Z i t r o n e n t e e

T h ym i a n - R o sm a r i n  

C h a i  a u  l a i t  ( C h a i  L a t t e )

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 5 0

4 , 5 0

FRAIS THÉ
SACHET DE THÉ

j e  4 , 5 0

W i l d  B e r r y  Won d e r
D a r j e e l i n g

G r e e n  G r e e t i n g s
H e y  E a r l  G r e y

Q u e e n  C amom i l l e
C o o l  P e p p e rm i n t
R o o i b o s  V a n i l l e

P o r t i o n  M i l c h  0 , 5 0
4 c l  f r i s c h e r  Z i t r o n e n s a f t  1 , 2 0

Seite  16

E s p r e s s o

-m i t  B a i l e y s

E s p r e s s o  G r a n d

Ame r i c a n o

M a c c h i a t o

M e l a n g e

C a p p u c i n o

C a f é  a u  l a i t  c l a s s i q u e

- S i r u p s :  H a s e l n u s s / K a r ame l l / V a n i l l e / K o k o s

/ S p e k u l a t i u s / P i s t a z i e

- 1 c l  S p i r i t u o s e :  B a i l e y s /  V a n i l l e l i k ö r

/ Ama r e t t o / K a h l u a /M a l i b u /  R um

3 , 2 0

4 , 3 0

4 , 9 0

4 , 2 0

3 , 4 0

4 , 4 0

4 , 4 0

5 , 5 0

 

 

+  1 , 2 0

 

 

 

 

 

 

 

(mit Wasser verlängert)

(mit Milchschaum)

(mit Milchschaum)

CAFÉS FROIDS
F r e d d o  E s p r e s s o

F r e d d o  C a p p u c i n o

F r e d d o  d e  C o c o

S a l t e d  C a r ame l  F r a p p é

D a l g o n a  C a f é

E s p r e s s o t i n i  b i s o u s  S a l z k a r ame l l

4 , 9 0

5 , 8 0

5 , 9 0

4 , 9 0

4 , 5 0

 

1 1 , 5 0

(mit Eis geshaked und café creme)

luftige Kaffeecreme, serviert auf kalter Milch

(mit Eis geshaked und Milchschaum)

(mit Kokos, Milch und mit Eis geshaked)

gr. Espresso, Kettel One Vodka, Kahlúa, Salzkaramell


