LE PIC

PATISSERIE » BOULANGERIE « BRASSERIE

DEJEUNER - BRUNCH - LUNCH

Breads

Schinken-Croissant au jambon 79
Putenschinken, Kése, Salat, Tomate, Gurke und

Mayonnaise

Lachs-Croissant au saumon 3o
Lachs, Avocado, Tomate, Creme fraiche, Dill-Senf
und Schalotten

Schnittlauch Brot - Ciboulette 6.9
Frischer Schnittlauch auf Krauterbutter

Avocadobrot - ’Avocat 109

Avocado auf Frischkase mit Schalotten
+ R.Lachs 7 + P.Schinken 3 + Po.Ei 2 + Hollandaise 3

Ziegenkasebrot - La Fleur 145
Gratinierter Ziegenkése mit Creme Fraiche,

Konlfitiire, Roter Bete, Friichten und Niissen

Speckbrot - Crustio 125
Speck, Creme Fraiche, Cornichons und Lauch,

in Krauterbutter mit Kése gratiniert

Croque Monsieur / Madame 10.9/11.9
Toast mit Putenschinken, Kése, Béchamel,
Senf-Mayonnaise(+ Spiegelei), garniert mit
Blattsalat + Frites (4,9)

Mencher

Raucher-Lachs Carpaccio 179
auf Frischkése mit Schalotten, Kapern Dijon-Dill-

Vinaigrette mit Gebéck

Riihrei / Omelette / Spiegelei 7.9
+ Schafskise 2.5 + Speck 2.5 + P.Schinken 2.5

Ratatouille Shakshuka 15.9
Pochierte Fier auf mediterranem Ratatouille
Gemiise, getoppt mit Schafskése

Pochierte Eier im Glas

Pochierte Eier auf cremiger Avocado, Croutons,

Tomaten mit Schafskise

French Toast - Pain Perdu 149
Zimtig-siifdes Gebiick, getunkt in einer Vanille-
Eimischung, serviert mit Creme fraiche, Niisse und
Friichten + Vanille Ice 2.5

Putenschinken (2.5), Avocado (3)
Spiegelei(3.9), Réucherlachs (7),
Butter (1.5) Pochiertes Ei (2),
Schafskése (2.5) Bacon (2.5)
Hollandaise (3)

Stissee

Croissant / Pistache / Nougat / Konﬁtijre

2. 5. 45
Fondant au Chocolat  Creme Brilée
4.9 O
Mille Feuilles

Pain au Chocolat

Ap%e]kuchen / Cheesecake
4.9 5.9

Madeleines / Musli - Bol de Céréales

7.0

hiﬂclairs - Choco & Vanille

3.9
Tartes Diverse Sorten

Sotedes & Soupes

J&. D \ I
Déja-Vu Salade de Chevre 17.9
Gratinierter Ziegenkase, Blattsalat, Friichte, Rote
Bete und Niisse, Dijon-Balsamico Vinaigrette

Salade de Brasserie 13,9

Blattsalat mit Tomaten, Krauter Crottons und
gehobeltem Comté, dazu unser
Krauter-Joghurt-Dressing

+ Steak-Stripes 9 + Lachs 9 + Garnelen 9

Soupe a I'oignon 199
Nach Art der Pariser Marktfrauen mit Kase-

Crotitons

Mo.-Fr. 11:30-14:30

Business LLunch a la le Pic

Wochentlich wechselnd

Hauslimoade 0,33

Saisonsuppe

Hauptspeise zur Auswahl

15.-

N

—z
=

Geniefden Sie bei uns eine feine Auswahl
franzosischer Delikatessen: Kéase, Wurstwaren,
Weine, Oliven, Pasteten, Sardinen,
Cornichons, Quiches und vieles mehr. Viele
dieser Kostlichkeiten finden Sie auch in
unserer Vitrine zum Mitnehmen — fir den
Genuss zu Hause, als Geschenk oder fiir
besondere Anlasse.

Gerne bereiten wir IThnen auch eine feine,
kleine Zusammenstellung unserer
Delikatessen vor — ab 2 Personen um
35 eur., jede weitere Person 14,5 eur.

Cover Charge: 4,5€ p.Person and 10% operations fee - Fiir Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service

Signaliee SLimnch
Mo-So: ab 11:30
Huhn im Wein - Coq au Vin 179

Geschmort in Bordeaux mit Pilzen, Mohren und
Perlzwiebeln, serviert mit pariser Baguette

Miesmuscheln — Moules 159

In aromatischen Pinot-Blanc-Sud mit

Julienne-Mohren, Petersilie und Baguette

Triiffelpasta - Pasta a la Truffe 229

Rigatoni Pasta in einer cremigen Triiffel-Obers-Sauce

mit Parmesan und Gruyere. Dazu Empfehlen wir:
+ Steak-Stripes 9 + Lachs 9 + Frischer Triiffel 9

Geschmorte Melanzani 179

Gefiillt mit Paprika, Fenchel und Zwiebeln, garniert
Blattsalat mit dazu empfehlen wir gratiniert mit
Schafskise & Kartoffelpiiree +(5.5)

Lachsfilet — Saumon grillé 21
Mit Comté-Kréauter-Kruste auf Mangold

Mo-So: ab 11:30
Steak Tartare 17
Fein gehacktes Rindfleisch mit Kapern, Schalotten,
Anchovis, Eigelb, Senf-Mayo, Krauterbutter und
knusprigem Baguette

Weinbergschnecken — Escargots 16
Ein halbes Dutzend gratinierte Weinbergschnecken
in Krauterbutter

Miirbteigkuchen in Eier-Obers-Ftillung/ Blattsalat
« Saumon: Lachs - Mangold 12,9
« Lorrain: Speck - Lauch 11,9
« Saison-Quiche 10,9

Kaseplatte- Planche de Fromage 159209
Franzosischer Késesorten — von mild bis kréiftig — mit
Trauben, Niissen, Konfitiire und Baguette

Klein oder Grof3

Jahrgangssardinen — Sardines 119
Jahrgangssardinen serviert mit- Baguette und
Hausbutter

Flsehsuppe-Bouﬂ]abalsse ...... e
Fischsuppe mit Muscheln und Garnelen, Crotitons

und Fenchel

Am Abend erwartet Sie zudem eine erweiterte
Auswahl kostlicher Gerichte auf unserer
Abendkarte — darunter unser Signature Cordon
Bleu sowie Steak mit Café-de-Paris-Butter und
vieles mehr




